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terroir LA CREME DES REGIONS DU QUEBEC A VOTRE PORTEE!
scetera OUVERTURE DU TERROIR ETCETERA
PRODUITS DU QU EBEC

Saint-Hyacinthe, le 28 aoit 2008 - Dés le lundi 1er septembre 2008, Terroir Etcetera, le
nouveau centre de promotion des produits d'entreprises québécoises situé a Saint-Hyacinthe
ouvrira grandes ses portes & la population et & tous les visiteurs afin de leur faire découvrir
toute la diversité et la spécificité des produits du Québec. Le concept Terroir Etcetera
englobe une épicerie fine oU nous trouvons uniquement des produits d'entreprises
québécoises, un café-bistro oU le chef Etienne Desmarais nous propose un menu du terroir
québécois d déguster sur place ou & emporter ainsi qu'un service de commande a I'auto et
une salle multimédia pour la tenue de colloques, conférences et événements corporatifs et
spéciaux. Une galerie d'art ouverte a tous est également située a I'étage afin de faire
découvrir les ceuvres d'artistes du Québec. Finalement, emménagée au sous-sol et ouverte
au public, se trouve la production vinicole artisanale des vins du Vignoble Chateau Fontaine
vendus exclusivement au chais.

Avec pour mission premiére de distribuer et de faire connaitre la plus grande variété possible
de produits d’'entreprises québécoises au niveau local, national et international, Terroir
Etcetera se veut aussi éducatif en faisant découvrir aux consommateurs des produits
agroalimentaires, des artisans et des fechniques de production artisanales propres aux
diverses régions du Québec. Situé dans la capitale agroalimentaire de Saint-Hyacinthe, sortie
133 nord de I'autoroute Jean-Lesage, Terroir Etcetera permettra de trouver spécifiquement
des produits québécois recherchés, de répondre aux nouvelles tendances du marché et
finalement, d’'offrir un réseau de distribution alternatif pour les produits tant artisanaux que
régionaux.

L'ouverture du Terroir Etcetera cadre avec la récente campagne du Ministére de
I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation, « Mettez le Québec dans votre assiette »
dont le but est d'inciter les consommateurs québécois a rechercher, & demander et &
acheter plus d'aliments qui sont produits et préparés au Québec. De plus, le projet Terroir
Etcetera s'inscrit dans une logique environnementale, en utilisant la géothermie pour le
chauffage et la climatisation. Terroir Etcetera compte donc réduire notre consommation
d'énergie de méme que notre empreinte écologique.
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